Higienize sempre as chaves / + Implemente o controle de uso dos
cartoes de acesso dos quartos elevadores e disponibilize alcool em
antes de entrega-las ao cliente gel para livre utilizacdo

Faca as adequacoes
necessarias no processo de Retire do quarto todos os
check in e check out para objetos ndo essenciais,
evitar contato com o cliente Isso facilitara a limpeza

Reforce a limpeza de

banheiros, e demais cIjEster:cdudo horuLlo
ambientes de uso 0 café da manha

comum, com a - ' | alem do horario

utilizacGo de dlcool \ / padrdo e priorize @
iquido 70%, hipoclorito 4 opcdo de entrega
de sodio, agua > no quarto
sanitaria ou outro

desinfetante adequado

Adeque 0S Servicos de ulilmentug(jo para Redobre a atencio com a limpeza dos
E@ﬂ a la carte/empratados e implemente no quartos e banhelros e instrua a equipe

restaurante os procedimentos indicados sobre os devidos procedimentos para
para bares e restaurantes BSSe NOVO momento

Jz GARANTA O EXIJA O USO ~— DISPONIBILIZE
= CUMPRIMENTO DE MASCARA Ob\ ALCOOL 70% EM
A DAS MEDIDAS DENTRO DO % PONTOS
DE PREVENGAD ESTABELECIMENTO ESTRATEGICOS

=%

o o EVITE

qﬁ W AGLOMERACOES NO
| ESTABELECIMENTO

ACOMPANHE O SEJA RESPONSAVEL: COMUNIQUE AOS
ESTADO DE 2 | SUAS ATITUDES CLIENTES QUE 0 SEU
SAUDE DO AJUDAM A ‘ NEGOCIO E
COLABORADORE PRESERVAR A SAUDE COMPROMETIDO

DE SUA FAMILIA DAS PESSOAS COM A SEGURANCA

A forca do empreendedor brasileiro.




